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LES PIZZAS &

Royale Sauce tomate, jambon blanc, mozzarella, olives

Reine Sauce tomate, jambon blanc, mozzarella, champignons frais

Romanella Créme fraiche, jambon blanc, mozzarella, champignons frais
Romaine Sauce tomate, jambon blanc, mozarelta, champignons frais, jaune d'euf
Sicilienne Sauce tomate, mozzarella, anchois, oignafs fouges, olives
Autunoise Creme fraiche, mozzarellz, tardons, oignons fouges, eapres
Bolognaise Sauce balognaise maison, mozzarella, origan

Chorizo Sauce tomate, mozzarella, chorizo, oignans fouges, poivions.
Raclette Creme fraiche, pommes de terte, jambon blane, mozzarella, raclette

4 fromages Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, chivre, raclette.

4 saisons Sauce tomate, jambon blane, mozzarella, champignons frais. ceeurs damchwts

Spécial chef Sauce tamate, jambon blane, mozzaella, créme frache, beurte persill, 0ignans 10Uges, poivrons.
Fermiére Creme fraiche, mozzarella, poulet s, lardons, mgnons rouges, jaune d muf

Végétarienne Sauce tomate, mozzatella, champignons, artichauts; oignons fouges. poions. olives nbes, afigan.

Vieux Collége Créme fraiche, mozzarelia, poulet rt, poulet tex-mey, chorizo, raclette ‘

Saumon Créme fraiche, saumon fumé, mozzarella, tranche de ciirun. creme, ciboulette A,
Augustodunum Sauce tomate, jambon blane, mozzatells tardons, chorizs, oignons rouges. cheddar A
Bourguignonne Créme fraiche, mozzarella, champignans frais, escargots de Bourgogne, beurre persilié' e
Morvandelle crme fraiche, jambon blanc, tardons, mozzarella, chivre, miel, amandes effilées ,
Poulet-Curry Créme fraiche au curry, mozzarella, poulet riti, champignons frals, Lardons fumes, aignons rouges, oignons fits
Tartiflette Creme fraiche, pomme de terre, mozzarela, lardons, olgnons rouges, reblochon

Océane Sauce tomate, mozzarella, noix de Saint- Jacques, crevettes, beurre persilts

Mozza Lover Sauce tomate, mozzarella et en sorti du four mozzarella Buffala; basilic frais, buile d'olive et poivre du maulin
Del Parme Sauce tomate, mozarella et en sortie du four jambon de Parme, mozzarella Buffala, capres tiges

Palerma Créme fraiche, mozzarella et en sorti du four mortadelle 2 ta pistache, mozarella Buffala, roguette, pistaches
Burger Créme fraiche et sauce burger, steack haché {2¢50g), mozzarella, oignans rauges, cheddar, frites maison

Dell’estate Sauce tomate, jambon blanc, mozzarella, champignons frais
et en sortie du four roquette, tomates confites, mozzarella Buffala, pesto Genovese

Somptueuse Sauce tomate, mozarella, aubergines marinées
et en sortie du four roquette, jambon de parme, mozzarella Buffala, créme de balsamique

Mafiosa Sauce tomate, mozzarella
et en sortie du four soppressata piquante, roquette, pignons de pin, capres tiges, creme de balsamique

Tartufo Créme de truffe, jambon blanc, mozzarella; champignons frais
et en sortie du four roquette, mozzarella Buifala, créme de balsamigue

Gallo’Romaine Sauce tomate, mozzarella, ceurs dartichauts
et en sorti de four jambon de Parme, roquette, créme de balsamique, copeaux de Parmesan, capres tiges

Jet-Set Créme de truffe, mozzarella, noix de Saint-Jacques, crevettes et en sortie du four roquette. créme de balsamique

La Copieuse Créme de truffe, mozzarella
et en sorti du four carpaccio de beeuf (70g), roquette, tomates confites, capres tiges, copeau de parmesan, créme de balsamique

(Supplément garniture 0,60€ ou 1,50€ selon ingrédients. Certains ingrédients ne sont pas disponibles en supplément.]
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LES ANTIPASTIS

Planche Apéro 10,00€
Chiffonnade de Jamban de Parme, tomates confites, Caciotta Truffe

(fromage), olives, gressin

Assortiment de légumes marinés

Courgettes, aubergines, tomates confites, artichauts,
mini-paivrons farcis au-thon; reguette; huile d'ative, eréme de balsamique,
oignons frits, arigan

Tartare de tomates et mozzarella Buffala au pesto 9,50€
Mozzarella Buffala au pesto genovese, tartare de tomates, tomates confites,
roquette, huile d'olive, créme: de balsamique, croustillant fromage

9.50€

Assortiment de Charcuteries italiennes ~10,00€
- Chiffonnade de Jambon de Parme, Snppressata piquante, Speck,

capres tiges et gressin -

I:amcclouhnf o, 10,00€

Carpaceio e beeuf Charolais l7(lg) citian, mqueue tamates confites,

hulle daolive, cépres tlges créme de balsamnque et copeaux de parmesan

ﬁ LES SALADES

Salllolllt;nlu s L 12,50€
Duo de salades, tartare de tomatea olives, oignans rouges, anchms

 ini-paivron farciau thon

Salade 2 poulets 12,50€
Duo de salades, tartare de tomates, émincé de poulet 1ti et poulet épice,
tomates confites, oignons frits

Salade fraicheur 12,50€
Dua de salades, tartare de tomates, |égumes marinés

[courgettes, aubergines, tomates confites, artichauts),

mozzarella Buffala, jambon de Parme, paivron farci

Salade saumon 12,50€

Duo de salades, tartare de tomates, saumen fumé, poivron farci au thon,
avocat, citron

LES CROSTINIS

Crostini végétarien 13,00€
Pain focaccia garni de pesta Genovese, Légumes marinés [aubergines,
courgettes, artichauts, tomates confites|, origan et gratiné au four, servi
avec salade, tartare de tomates et mozzarella Buffala

Crostini chévre 13,00€
Pain focaccia garni de chevre, miel et gratiné au four, servi avec Speck,
salade et tartare de tomates

Crostini Caciotta truffe 13,50€
Pain focaccia chaud a la créme de truffe garni de caciotta a a truffe

servi avec salade, tartare de tomates, chiffonnade de jambon de Parme,
capres tiges

Crostini raclette fumée 13,50€
Pain focaccia garni de creme, pomme de terre, raclette fumée et grating au
four, servi avec Speck, salade, tartare de tomates et oignons frits

NOS SPECIALITES ITALIENNES

Fusilli a la bolognaise de beeuf maison 11,50€
Fusilli a la carbonara 12,50€
Fusilli, lardons fumes, creme faiche aux jaunes d'euf

Malfattis Ricotta-Epinards au Gorgonzola 13,50€
Pates fraiches ricotta-€pinards, sauce au Gergonzola,

copeaux de parmesan et croustillants fromages

Lasagne bolognaise maison 13,50€

l-asagne au four maison a la bolognaise de beuf et 3 l'emmental,
gratinée a la héchamel, servi avec salade

Fagottinis de jambon de Parme 14,00€
Pates fraiches farcies au jambon de Parme; créme de champignon
ala truffe, chips de jambon cru et copeaux de parmesan

Escalope milanaise a notre facon
Escalape de dinde pande maison; thampignens frais, mezzarella;
sauce a la créme fraiche

Serviavec frites maison ou Malfatti ricotta-épinards ~ 14,50€
Servi avec fusilli a la carbonara 16,50€
Double carpaccio de beeuf (140g)

aux légumes marinés, frites maison 18,50€

Carpactio de beeuf Charolais {2x70g). roguette, aubergines, courgettes,
artichauts, tomates confites, huile d'elive;citren, créme-de balsamique,
capres tiges et copeaux de parmesan

Boisson Caprisun

Petite pizza Royale
ou Nuggets frites ov Fusilli bolognaises ou carbonara

Pom’Pote ou glace smarties
+ Surprise

Bol de frites maison 3,50€

MENU ENFANT

(- DE 10 ANS)

LES BOISSONS

Eau Minérale 50cl

Cannettes 33cl
Cocd, Dasis; Ice-Tea

Biere Heineken

Vin italien [37.5c1)9,50€
Roseé, blanc, rouge ou rouge pétillant

1,00€
2,00€

2,50€
(75cl15,00€

INFORMATIONS GENERALES

- Les plats « fait maison » sont élaborés sur place

a partir de produits bruts
- Tous nos prix sont en euros, taxe et service compris.
- Dogoy bag 1,00€
- Supplément assiette et couvert 250€
Si vous étes sujet a certaines allergies, merci de nous en faire part
lors de votre prise de commande. Merci de votre compréhension.




