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LES PIZZAS -5

) '__Tarhulgvhmms et mozzarella Bufala* au pesto

LES ANTIPASTIS

Planche Apéro

Chiffannade de Jambon de Parme, Caciotta Truffe® (fromage), olives,

petit pot de Guacamole, focaccia® & uile d'olive.

Assortiment delégumes manués 11,00
Courgettes, aubergines, tomates canfites, artichauts, mini- poivrans:
farcis au thon, ruquelLe huﬂaﬁulwe créme de balsamigue, oignons frits,

 ofigan.
" Assortiment decharwtenes taliennes
Chiffannade de jambon de Parme, suianata’ pigtante; Enppa*

= 11,00€

clpres tiges el gressin.
~11,00€

- pest '_genmse tartare de tomates,

confites; requetts.;hmle d alwe ‘créme de balsamique, -
.-eruusirttanlfrnmag&
cio de bo S SR . 11,00€
(70g), citron, roguette, tomates confites,
mn e g plnce capres hges. cféms de bal,sarmque et capaaux e parmesan

LES SALADES : :
A TP R SR RO

: d ' 't'a'rtar_' _
.mufﬁnr tomates: n:unﬂes, gnons

Salade fraicheur ' 13,50
Duo de salades, tartare de tomates, 1égumes marinés

(courgettes, aubergines, tomates confites, artichauts),

- mozzarella Bufala®, jambon de Parme, mini-poivrons I’arcrs
Saladesaumon . i) _13,50€

Dun de salades, tartare de tomates, saumon fumé, mini-poivrons
Tareis au thon, @uf dur, citron,

LES CROSTINIS

Crostini végétanen e e &00€
Pain focaccia® garni de: p&stn Genuua&e lEgumes marinés [auherglnes
courgettes, artichauts, tomates confites), origan et aratmé au four,

servi avec salade, tariare de tomates et mozzarella Bufal

Crostini chévre 14,00€
Pain focaccia® garni de chévre, miel et gralme au four, Servi avec Cnppa
salade et tartare de tomates.

Crostini Talesglo* r
Pain focaccia® gami de créme, pﬂmmede terre, nlgnuns frits,
Taleggio® et gratiné au four, servi avec salade, lartare de-tomales,
spianata” piguante, capres tiges.

Crostini Saumon 14,00€
Pain focaccia® garni de Guacamole, saumunfume gt citron, servi avec
salade, tartare de tomates et mini-poivrons farcis au thoo.

14,00€

INFORMATIONS GENERALES

Les plats «fait maison » sont élaborés sur place a partir de
produits bruts.
Si vous 8tes sujet 3 certaines allergies, merci de nous en faire part

g29 cm
Royale Sauce tomate, jambon blanc, mozzarella, alives . 1050€
Reine Sauce tomate, jambon btanc, mozarella, shampignons frais -~ = 0 e s L E0E
Romanella Créme fraiche, jambon blanc, mozzarella, champignons frais . (150€
Romaine Sauce tomate, jamban blafic, mozarella, champignons frais, jauneduf- =~ ____ et T __;_..12.ﬂ|.]€
Sicilienne Sauce tomate, mozzarella, anchois, poivrans, oignons migesiulies Gt et e iR D G L _1250‘8 :
Autunoise Créme fraiche, mozzarelts; lardons, cignons muges, clgres. - S 200€
Bolognaise Sauce bolognaise maison, mozzarela, ongan oo 00
Chorizo Sauce tomate, mozarells, chorizo, oignons rouges, poivans. __';________ Lo 10e
Raclette Créme fraiche, pommes de terte, jambon blanc, mazzarella, raclette e e e e A e __ 1250€
5 fromages Sauce tomate, mozzarelis, gorgonzola, chévre, raclette, TaLagglo B SN IS & e S A 250€ Carpaceio de beeuf
Calzone Sauce tomate, jambon blanc, champignans frais, jaune deuf, eréme. ﬁmehe mozzarelle IMamfﬂmde endlasssod!____ JLR0E. - ¢ S
4, saisons Sauce tomate, jambon blanc, mozzarella, champtgnhns frais, eeies d’arhchauts_ SR SR .;:..____ 12, 5&@ N
Fermiere Créme fraiche, mozzarella, poilet it lardans, 0@10!33 ruugas jdune di tauf =i ___'-_ L1 __.u__._13 5ﬂ€ e
Végétarienne Sauce tomate, mozzarella, champignons, artichaits, oignons fouges. pjwmns nimzs nmres. orlgan R R R 1_3_,—53'5 Duo
Vieux Collége Creme fraiche, mozzafella, poutel ot pw{etmm chorith el e e S e
Saumon Crame fraiche. saumon fumé, mozmrella.r:r&m&.c[hmﬂatt& R __ SRR 5 m,mﬁ .
Augustodunum Sauce tomate, jamban blanc, mﬂzzarel[a lardons, ghorizo, nignuns ruuges checidar__.___________ i _ 7, 1400€
Bourguignonne Créme fraiche. mozzarella, charnprgnuns frais, m‘atgnts ﬁaBuurgegne, heurraﬁerslllé AR T S _.___ﬂl Uﬂ€ :
Morvandelle Créme fraiche, jambon blanc, tardons, mozzarela, chivie, miel, amandeseefflées -~ 1400€
Poulet-Curry Créme fraiche au curry, mozzarella, poulet 1ot champignons fras, Lardons fumés, aignons rouges, oignons frts - 14,00€
Océane Sauce tomate, mozzarella, nal de Saint-Jacques, crevettes, beurre persills PR L g _._.__._..._.15 l0e
New spécial chef Sauce tomate, jambon blanc. mozzarella, tigle créme fraiche, beurre persillé, cignans rouges, poivions . ~1650€
Lombardie Créme fraiche, pammes de terre, jamban blanc, mozzarella, fardons, oignons rouges, Taleggio* RERe - 1450€
Del Parme Sauce tomate, mozzarelia
et en sortie du four jambon de Pame, mozzarella Bufalat, cipres T S Mo, Jen ki Able
Burger Créme fraiche et sauce burger, steack fraché (2x50g], mozzarella, oignons rouges, cheddar, frites maison.. _1550€
Dell’estate Sauce tomate, jambon blanc, mozzarella, champignans frais
et en sortie du four saquette, tomates confites, mozzarella Bufala®, pesto Genovese .~~~ 1550€
Somptueuse Sauce fomate, mozarella, aubergines mannées
et en sortie du four oquette, jambon de parme, mozzarella Bufala®, creme de balsamqee .~~~ 1550€
Mafiosa Sauce tomate, mozarella
et en sortie du four spianata* piguante, roquette, pignons de:pin, c4pres tiges, eréme de balsamigue 15,50
Tartufo Créme de truffe, jambon blanc. mozzarella, champignons frels
et en sortie du four roquette, mozzarella Bufala®, créme de balsamique. 15,50€
Gallo’Romaine Sauce tomate, mozzarella, ceirs d'artichauts
et en sorti de four jambon de Parme, roquette, créme de balsamique, copeaux de parmesan, capres tiges _ 16,00
Jet-Set Creme de truffe, mozzarella, noix de Saint-Jacques, crevettes
et en sortie du four roquette, créme de balsamigue _17.00€
La Copieuse Crme de truffe, mozarella
et en sorti du four carpaccio de beeu (70g), roquette, tomates confites, capres tiges, copeaux de parmesan, eréme de halsamique 18,00

(Supplément garniture 0,80€ ou 1,50€ selon ingrédients. Certains ingrédients ne sont pas dispanibles en supplément]

lors de votre prise de commande. Merci de votre comprehension.

e P ST

NOS SPECIALITES ITALIENNES

Rigatoni a la bolognaise de beeuf maison 12,70€
Rigatoni au Gorgonzola 13,70€
Rigatoni, sauce au gorgonzola, cheese-crumble et noix.

Fagottinis de jambon de Parme 15,50€

Pétes fraiches farcies au jambon de Parme, tréme de champignan
a la truffe, chips de jambon cru et copeaux e parmesan.

Malfatti Tartufata sauce Cépes 16,00€
Malfatti Tartufata [pates fraiches farcies ala truffe blanche,
trompettes de la mort et ricottal, sauces aux cepes, chips e Coppa’,
roguette el éclats de noisetie toréfie.

Escalope milanaise a notre facon

Escalope de dinde panée maison, champignons frais, mozzarelta,
sauce a la creme fraiche:

Servi avec frites maison ou macaroni 15,70€
Serviavec malfattitartufata 16,70

Mc Vennari« Burger»  simple:16€ double:19<
Pain-burget sésame briaché noir, steak haclié Charolais (150g),
mozzarella, caciotia® a la truffe, oignons frifs, mquette; tomates,
mayonnaise calabraise maison, servi avec frites maison et salade.

Double carpaccio de beeuf (140g)

aux Iégumes marinés, frites maison

Carpaceis 0¢ heouf Charolais [2470g), toquette, aubergings.
courgettes, artichauts, tomates confites, huile d'olive, citron,
créme de balsamigue, cApres figes et copeauik de parmesan.

Boldefrites maison -3,50€

.19,50€

MENU ENFANT @
-DE 10ANS]
Boisson
Petite pizza royale

ou nuggets frites ou pates bolognaise
Pom'’Pote ou glace enfant
+ Surprise

LES BOISSONS

Eau Minérate [50¢l) 1,50€
Cannettes (33cl). 2,50€
Biere Heineken _3,00
Vin italien {37.5cl)10,00€ (75¢1)15,50€

Rosé, blanc, rouge ou rouge petillant

Caciotta Truffe : fromage au Lait de vache & pate demi-ferme, aromatisé 4 la truffe
Pain Focaccia ; Pain levé plat riche an huile d'olive

Mozzarella Bufala : fromage au lait de bufflonnes,

& pate filde et produit dans les Pouilles

Spianata piguante . charcutene piquante de Calabre

Coppa - saucisson du nord de Halie

Taleagio : fromzne av tait de vache de Lombardie




